Geachte gast,

***** Wij zijn blij u te mogen verwelkomen in ons hotel restaurant.
Ons streven is om u als gast culinair te verwennen.

U kunt uit onderstaande gerechten zelf uw menu
samenstellen. Uiteraard kunnen wij u adviseren wanneer

u een allergie heeft. Omdat wij praktisch alles vers maken,

': ol kunnen wij onze gerechten eenvoudig voor u aanpassen.

Hotel Restaara:rﬁ

TERMUNTERZIJL

3 gangen menu

Soep - hoofdgerecht - dessert € 44,50
Voorgerecht - hoofdgerecht - dessert €49,50

4 gangen menu

Voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert € 56,00

U kunt ook kiezen voor ons verrassingsmenu
u hoeft alleen aan te geven waar u niet van houdt

3 gangen verrassingsmenu € 48,50
4 gangen verrassingsmenu € 55,50
Prijs per gerecht

Soep € 9,00
Voorgerecht € 13,75
Hoofdgerecht € 29,50
Dessert € 9,00

Wij bieden ook een wijnarrangement dat aansluit bij ww diner
en helpen u graag bij uw keuze

Vanaf 8 personen is het niet mogelijk & la carte te dineren, we doen u een menuvoorstel aan tafel

Apart afrekenen is helaas niet mogelijk, wij presenteren de rekening in z'n geheel

Seniorenportie hoofdgerecht 30% korting




Zomerkaart Hotel Restaurant Termunterzijl

Voorgerechten

» Roulean van gerookte rundercarpaccio met Parmezaanse kaas en truffelmayonaise
u Taartje van gerookte paling en gerookte zalm met tonijnmayonaise, kappertjes
en een zalmbitterbal
u Salade van feta, mozzarella, fijngesneden ijsbergsla geserveerd met een geroosterde

focaccia en oljjfolie (V)

Soepen
n Pittige mais curry soep (V)
» Mosterdsoep met spekjes en bosui (ook v mogelijk)

Hoofdgerechten vis

n Tongscharfilet met rivierkreeftjes en saffraansaus

u Zalmfilet met een saus van Italiaanse kruiden

Hoofdgerechten vlees

u Scharrelkipfilet met roomkaas geserveerd met een kruidensaus

n Gegrilde varkenshaas ‘Stroganoft’

Hoofdgerechten vegetarisch

u Pastaschelpen gevuld met ricotta en spinazie in een tomatensaus

Specialiteiten van het huis

u Tournedos ‘Stroganoff’ met Stroganoft- of pepersaus uit de keuken € 36,50
u Verse oesters (per stuk) € 4,95
Desserts

n Termunter ferrero’ met karamelsaus
» Bavarois van kersen met kersengelei en sorbetijs
n Kaasplankje met een heerlijk assorti van binnen- en buitenlandse kazen

vergezeld door een glaasje port of bruine jenever

(meerprijs van € 7,50)

V = vegetarisch

Hotel Restau

Wij hebben bij elk dessert een passende dessertwijn, vraag ons er naar TERMUNTERZIJL



